Una musica de fondo. BLANC DE NOIRS / BRUT NATURE
Una noche en el tejado mirando las estrellas.

Una confesién a media luz.
Un encuentro inesperado.

CAVA /
Backgr " “’“‘ Variedad / Garnacha
One night on the roof loc ) > stars.
A ‘]‘Th‘.:‘m = Afada /
i J 7 Graduagcion / 12% vol.
Volumen /

75 cl

VINIFICACION /

Primera fermentacion alcohdlica a baja temperatura (14-15°C). Fermenta durante 35 dias,
y posteriormente permanece 30 dias mas junto con las lias. A continuacién, se realiza el tiraje,
realizandose la segunda fermentacion alcohdlica dentro de la botella, utilizando

el método Champanoise. 9 meses de crianza en botella en las cavas de la Bodega Particular
de San Valero.

NOTA DE CATA /

Atractivo color amarillo palido con el ribete acerado, brillante y luminoso.
Burbuja fina y bien integrada. Destacan aromas finos y delicados a frutas rojas. Agradable

sensacion carbénica en boca, buen equilibrio acidez-cuerpo, sabroso y refrescante
con un final largo y harménico.

Las sensaciones permanecen
escondidas en algun lugar de nuestra o
memoria. Para revivirlas, solo LEVADURAY
hay que descorcharlas.
RUEDA DE SABORES

ELABORADA POR EL EQUIPO
DE BSV WINE LAB
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BRUT NATURE
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