
CAVA / CAVA

Variedad / Variety Garnacha

Añada / Vintage

Graduación / Alcohol content 12% vol.

Volumen / Volume 75 cl

Primera fermentación alcohólica a baja temperatura (14-15ºC). Fermenta durante 35 días,  
y posteriormente permanece 30 días mas junto con las lías. A continuación, se realiza el tiraje, 
realizándose la segunda fermentación alcohólica dentro de la botella, utilizando
el método Champanoise. 9 meses de crianza en botella en las cavas de la Bodega Particular  
de San Valero.

Low temperature first alcoholic fermentation (14-15ºC). Fermentation for 35 days, remaining later 30 days  
in contact with the lees. The next step is the tirage, being the second alcoholic fermentation made inside the bottle  
by means of the Champanoise method. 9 months of aging in the bottle in the cellars of the Private Winery
of San Valero.

NOTA DE CATA / TASTING NOTE

Atractivo color amarillo pálido con el ribete acerado, brillante y luminoso.  
Burbuja fina y bien integrada. Destacan aromas finos y delicados a frutas rojas. Agradable 
sensación carbónica en boca, buen equilibrio acidez-cuerpo, sabroso y refrescante  
con un final largo y harmónico.

Attractive pale-yellow color with a shiny and bright steely border. Fine bubbles and well integrated.  
Fines and delicate red fruits aromas. Pleasant carbonic sensation in the mouth, very well-balanced acidity, 
tasty and refreshing with a long and harmonious finish. 

Una música de fondo. 
Una noche en el tejado mirando las estrellas. 
Una confesión a media luz.
Un encuentro inesperado.

Background music.
One night on the roof looking at the stars.
A half-light confession.
An unexpected encounter.

BLANC DE NOIRS / BRUT NATURE

VINIFICACIÓN / VINIFICATION

Las sensaciones permanecen  
escondidas en algún lugar de nuestra  
memoria. Para revivirlas, solo  
hay que descorcharlas.
 
RUEDA DE SABORES 
ELABORADA POR EL EQUIPO  
DE BSV WINE LAB

Sensations remain hidden somewhere in our memory. To revive them, you just have to uncork them.
WHEEL OF FLAVORS PREPARED BY THE BSV WINE LAB TEAM 
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PRECIO / PRICE


	Precio: 


